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SIRKELI HAMSI (DUZCE)

Bir kilo hamsi, blylkbas sodan, bir bag maydanoz, biyik domates, ki¢ik bir havug, yarim bardak zeytinyad,
yarim bardak sirke Hamsi temizlenir. Havug rendelenir. Diger malzeme dogranir. Bir har¢ yapilir. Karabiber,
kirmizi biber katilir. Bir tencerenin igine hargtan bir kisim konur. Sonra harcin bir kismi sonra hamsinin diger
yarisi konur. Ustlinede kalan har¢ ilave edilir. Zeytinyagdi ve sirke ilave edilir tencerenin agzi sikica kapanir.
Kanamaga bagladiktan 15 dakika sonra indirilir. Sicak sicak yenir.
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