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SIRE (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

Baglardan katir sirtinda mahra denilen ahsap sandiklarla gelen Gzimler ayiklanir, iyice yikanir, ¢lrUkleri sirke
veya tah pekmezi yapmak igin ayrilir. Sirelik GzGmler sal adi verilen, yerden biraz yiksek, ahsap veya tagtan
oyma tekneye konur. Uzimdiin aralarina kat kat sire topragi denilen ak toprak serpilir. Uzlimler ayakla
¢ignenerek tepelenir, suyu salin kenarindaki siirgli kapak altina yerlestirilen kazana akar. Uziim suyu, genis
¢apl legen gibi mahgere kazanina alinir ve kaynatilir. Ates icin baharda bag budanirken kesilip demetler halinde
saklanan ortut denilen bag gubuklari kullanilir. Ortut kullaniimasinin sebebi, ateginin agir harli ve dumanli
olmamasi, hos bir koku vermesidir. Uziim suyu kaynayinca igindeki tim posa toprakla birlikte toplanip képuk
gibi ylzeye ¢ikar. Buna 'kefi geldi' denir. Kef slizek ile tamamen toplanir. Mahgere kazaninin atesi sondirtlir ve
kaynayan Uzim suyu kazan, legen, test gibi kaplara alinir ve hemen Ustlerine biraz soguk su serpelenir.
Tortlama veya tortulama denilen bu islem, soguk su sayesinde GzUm suyunun durulmasini, kalan toprak ve
posanin dibe ¢ékmesini sagdlar. Bu arada, mahsere kazani icinde hi¢ toprak kalmayacak sekilde yikanip
temizlenir. Dinlenip berraklagan Gzim suyu dikkatlice tekrar mahgere kazanina sizulir ve kaynatilir. Bu arada
nisasta su ile karnstirilip boza kivaminda bir bulamag haline getirilir, kaynayan zim suyuna katilir. Kivami
koyulasana kadar surekli karigtirarak kaynatilir. Yag bastik denilen kivami koyu Uzim siresi ile istenen gire tirQ

yapilir.

Sire Cesitleri:

Bastik: Yas baslik bezlere dokilerek tahta malalarla incecik serilir, kurutulur.

Muska: Kuruyan bastik bezden alinir, boyuna kalin seritler halinde kesilir, igine dévilmis Antep fistigi-seker
karisimi konup muska gibi sarilir.

Tarhana: Gig simit ile Gzim suyu kaynatilarak yapilir. Tarhana yapilirken Gzim girasina ¢ogu kez, tarhana ilaci
denilen karanfil, targin, yenibahar karigimi konur.

Sucuk: Ceviz, badem veya Antep fistigi dnceden suda birakilip yumusgatilir, pamuk iplere dizilir, cubuklara
bagdlanarak sarkitilir ve kurutulur. Ipler sicak bastida batirlir ve mahsere kazani tstlinde damlamaya birakilir.
Gulneste beklemeye alinir, biraz kuruyup siresi donunca islem tekrarlanir. Yeterli kalinhida ulasincaya kadar 5-6
kez bu islem tekrarlanir.

Dilme: Sucuktan kalan yas bastik icine Antep fistii veya ceviz konularak tepsilere 3-4 cm kalinhiginda dékaldr.
Gulneste kendini ¢ekip kuruyunca, kare, dikdortgen veya baklava gibi kesilir.
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