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SiPSi (BURSA)

Bursa il Kiiltiir ve Turizm Midurligi

Malzemeler:

1 adat tavuk gégsu

1 litre st

4-5 dis sarimsak

2 litre su

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi domates salgasi

2 yemek kasigi un

3 yemek kasi§i siviyag veya tereyagi

Yapimi:

2 litre suda tavuk g6égsu haslanir tavuk gégsu pismek Uzereyken icine tuz atilir. Tavuk gdégsuntin dagiimamasi
icin dikkat edilmesi gerekmektedir. Bir tencereye yag ve yag ve salga konularak kisa bir sire kavrulur, Uzerine
sUzilmOs tavuk suyu eklenir. Bagka bir kabin igerisine sGt ile un iyice ¢irpilarak kaynamakta olan suyun igine
doékaldr Gzerine tuz ilave edilir .Sdrekli kangtirilarak dibinin tutmamasi engellenir. Bu arada tavuk gdgsu kiguk
parcalara bélinerek kip seklinde dogranir, dogranmis tavuklarda ¢orbaya eklenerek birkag dakika da
tavuklarla birlikte kaynatilir. Ocaktan almak Uzereyken ¢orbanin tizerine istege bagl olarak kirmizi pul biber
doékalar. Sipsi corbasi 6zellikle ova kdyleri ile Karacabey , Yenisehir ilgelerinde yapiimaktadir.
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