Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SiPSi (BURSA)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet tavuk gégsi

1 litre st

4 dis sarimsak

2 litre su

1 tath kasidi domates salgasi
2 yemek kagigi un

3 yemek kagsigi tereyagi

Tuz

Kirmizi pul biber

2 litre suda tavuk gégst haslanir tavuk gégsi pismek Uzereyken icine tuz atilir. Bagka bir tencereye yag ve
salga konularak kavrulur, Gzerine stizlilmis tavuk suyu eklenir. Bagka bir kabin icerisine st ile un iyice
cirpilarak kaynamakta olan suyun i¢ine dékulur, Gzerine tuz ilave ettikten sonra sirekli karigtirilarak kisik ateste
pisirilir. Tavuk gdgsi kigik parcalara bélUnerek kip seklinde dogranir, dogranmig tavuklar ¢corbaya eklenerek
birka¢ dakika daha tavuklarla birlikte kaynatilir. Ocaktan aldiktan sonra tizerine pul biber ve ezilmis sarimsak
dokulerek sicak olarak servis yapilir.

Not: Geleneksel Bursa mutfaginda yaygin olarak yapilan gorbalardandir.
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