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SINGAPORE MEI FUN

www.asyagurme.com

110 Gram Piring Vermicelli (Ince Piring Noodle), (Suda bekledikten sonra 2 su bardagi olacak kadar)
1 Gay Bardag@i Hindi Flime , Ince seritler halinde kesilmig

3 Su Bardagi Gin Marulu, Ince seritler halinde kesilmig

1 Adet Havug, Ince seritler halinde kesilmis

1 Adet Yesil Sogan, Ince seritler halinde kesilmig

1 Adet Kirmizi Sodan (Kigik Boy), Ince dilimlenmis (yarim ay seklinde)
3 Adet Kurutulmus Kirmizi Aci Biber, Saplari kesilmis

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

1 Yemek Kagigi Kori Tozu

1-2 Tath Kagigi Tuz

2 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Gay Kasigi Susam Yagi

1 Tutam Beyaz Toz Biber

Derin bir kaseye bir miktar soguk su ilave edin ve igine piring noodlelari yerlestirip, yaklagik 20 dakika suda
bekletin. Ardindan bir stizge¢ yardimiyla suyunu stizin.

Tdm malzemeleri hazirladiktan sonra wok tavayi yuksek ateste i1sitin. Isinan tavaya aygicek yagini, hemen
ardindan ince geritler halinde kesilmis hindi fimeyi edip, yaklasik 10-15 saniye soteleyin. Ardindan kurutulmus
kirmizi biberleri, havug ve sogan dilimlerini de ilave edip, 30 saniye daha soteleyin.

Ince seritler halinde kesilmis ¢in marulunu wok tavaya ilave edin ve Gzerine kéri tozunu serpigtirin. Ardindan
suyu iyice sUzulmUs noodlelari eliniz yardimiyla hafifce kopararak diger malzemelerin tzerine ilave edin. 1-2 tatli
kasidI kadar tuzu da ilave edip, yaklasik 1-2 dakika tim malzemeleri karistirarak soteleyin.

Son olarak susam yag|, soya sosu, beyaz toz biber ve seritler halinde kesilmis yesil soganlari wok tavaya ilave
edin. Tim malzemeleri 1 dakika daha soteledikten sonra ocagin altini kapatin ve sicakken servis edin.
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