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SIMIT TIRIDI

1 Yemek Kasigi margarin

1 Kase yogurt 1 Kase yogurt
3 Dis - sarimsak

5 Su Bardagi et suyu

4 Adet simiit (kel simit)

1 Yemek Kasigi salca

250 gr kiyma

2 Cay Kagi§i tuz

1 Cay Kasig karabiber

1 Cay Kasigi pulbiber

Bayat simitleri ince ince dilimleyin. Sanimsaklari ezerek yogdurtla karistirin. Tavaya yagi alin Gzerine salcay!
ekleyerek 1-2 kez kavurun, salcanin tzerine kiymay! ekleyin ve kavurmaya devam edin. Kiyma pisince tavayi
ocaktan alin. Et suyunu kaynatin, kaynayan et suyunun icine dilimlediginiz bayat simitleri atin, yumusayan
simitleri kevgir yardimiyla slizerek servis tabagina alin.Simitlerin tizerine énce sarimsakli yogurdu, sonra da
kavrulmus kiymayi gezdirerek servis yapin.
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