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SIMIT KEBABI

Yarim kg. orta yagh kiyma

1 kliclk cay bardad koéftelik bulgur
5-6 dis sarimsak

1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Bulgur bir kaba alinir, Gzerine gegecek kadar sicak su konarak sismesi beklenir.

Yogdurma kabina kiyma, sismis bulgur, dévilmus sarimsak ve baharatlar alinarak iyice yogurulur.

Kofte harci yanm saat dindendirilir.

Sire sonunda hargtan limon biytkliginde pargalar alinarak yassi ve ahsap sislere enli sekil verilerek gegirilir.
Ayni tdr siglere sodan, domates, biber de dizilerek, firin tepsisine konur.

200 derece firnda pisgirilir.
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