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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

1 Su barda@ Koftelik bulgur
50 gr fistik ici

450 gr kuzu kiyma
Yeterince Tuz

Karabiber

Koftelik bulguru ilik suda islatip, 15 dakika iyice sismesi igin bekletin. Fazla su kalirsa stztp kiymayi, dévilmis
fistik igini, tuz ve karabiberi ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek yogurun. Ceviz irilijinde parcalar koparin.
Elinizde yuvarlayarak, rulo seklini verin. Sise takin ve 1zgarada pisirin.
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