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SIMIT KEBABI (GAZIANTEP)

400 gr. Orta Yagli Kiyma
200 gr. Kéftelik Bulgur

3 Dis Sarmisak

1/2 Gay Kasigi Pulbiber

1 Tatli Kasigi Nane

1 Bas Kuru Sogan

1/2 Cay Kasigi Karabiber
30 gr. Cam Fistigi

Tuz

Bulguru ayiklayip, yikayin. Yumusayincaya kadar ilik suda bekletin.

Yumusayan bulgur soguduktan sonra kiymanin Uzerine bosaltin.

Sarmisaklari iyice dévin. Soganlari rendeleyin, suyunu stizin. Diger baharaflarla birlikte biitin bu malzemeleri
kiyma ve bulgurla karistirin.

En son dolma fistigini ekleyerek karistirin. Ceviz blyukltiginde kéfteler kopararak sislere takin ve kdmar
atesinde pisirin.

Not: Gaziantep'te kéftelik ince bulgura simit denir. istenirse icine kuru nane ve sarimsak yerine mevsiminde
tazeleri de kullanilabilir. Arzu edenler veya mangal yakma imkani olmayanlar bu kebabi firinda da pigirebilir.
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