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SIMIT ASI (GAZIANTEP)

MALZEMELER

2 su bardagi su,

1 su bardag@i simit,

1 yemek kasidi tuz,

1 yemek kasidi karabiber,

1 yemek kasigi kirmizibiber,
2 bas dogranmig sogan

YAPILISI

ince ince dogranmis sogan ile yag iyice kavrulur. Kavrulduktan sonra salca, tuz ve su ilave edilerek bir tagim
kaynatilir. Sonra kaynayan karigsima simit (ince bulgur) ilave edilir. Normal pilavdan biraz daha sulu iken ocaktan
alinir. Bir tavada yag isitilir, igine kirmizibiber konulur. Yag ve kirmizibiber karigimi yemegin tizerine dokaldr.
Istenildigi kadar karabiber de eklendikten sonra yemek servise hazirdir.

ML® Simitasi icin tiklayin
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