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SILLIK TATLISI (SANLIURFA)

Anadolujet Magazin

8 yemek kasigi un

1 su bardag st

Bir tutam tuz
Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker

1 gorba kagidi tereyag
Iciigin:

1 gorba kasesi ceviz
Uzeri igin:

Fistik ici

Un, su ve tuzu bir kapta ¢irpin. Cirptiktan sonra bir kasik yardimi ile alarak yagsiz tavada krepler hazirlayin.
Hazirladiginiz krepler icerisine bir kasik kiyilmis ceviz koyun ve kenarlarini igine katlayarak rulo diriim yapin.
Hazirladiiniz rulo krepleri bir tepsiye dizin. Su, seker ve tereyadini karistirarak hazirladiginiz serbeti sicak sicak
tepsinin Gzerine dékiin ve sogumaya birakin. Sonrasinda Uzerine fistik ici ilave edin.
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