—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SILLIK TATLISI

2 Su Bardagi Un

2 Yumurta

50 Gr. Tereyadi

su

I¢c Harci Icin:

Ceviz

Serbeti Igin:

3 Su Bardagi Toz Seker
3 Su Bardagi su

Yumurta, tereyagi, un ve biraz suyu ¢irpma teli ile ¢irpiyoruz. Krep tavasina bir kepgekarisimdan dékip 6nlu
arkall pisiriyoruz.Servis tabagina koyup Uzerine ceviz ve antepfistigi serpiyoruz. Pisen diger hamurlarida Ust
Uste koyup ayni iglemi uyguluyoruz. Serbeti igin, seker ve suyu pisiriyoruz. Serbet soguduktan sonra tatlinin
Uzerine doklyoruz. Istege gore Urfa fistigi ile stsllyoruz.

ML® Sillik Tatlisi icin tiklayin
ML® Sillik Tatlisi Videosu
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