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SILLIK TATLISI (ADIYAMAN)

Hamuru igin:

Un

Su

Tuz

Serbeti igin:

1 su bardagi seker

1 bardak su

1 yemek kagigi sade yag ya da tereyagi
Iciigin;

1 su bardag ceviz igi
Uzeri icin;

Fistik ici

Sillik tathisi igin yogurma kabina g6z karari un ve tuz almallyiz. Azar azar su dokerek ¢irpmaya baslyoruz. Elde
edilmek istenen hamurun kivami krep hamuru gibi sivi olmalidir. Hamur kivama gelince dinlenmeye birakiyoruz.
Tatlinin cevizlerini rondoya alarak hafif dise gelecek sekilde gekiyoruz. Sekeri ve suyu ocagda alarak serbetini
yapiyoruz. Bir diger gbzde sade yag ya da tereyadini eritiyoruz. Eriyen yagi da serbete ekliyoruz. Sivi hamuru
dibi tutmayan bir tavanin dibini kaplayacak kadar akitip ve pisiriyoruz. Bu islem hamur bitene kadar
tekrarlanmali. Yaprak yaprak pismis hamurlar elde ediyoruz. Teker teker bir kaseye alinan her yaprak hamurun
arasina cevizleri koyuyoruz. Tatly ortadan baglayarak egit karelere kesiyoruz. Sillik tatlisinin gerbetini de yavas
yavas eklemeliyiz. Uzerlerine antepfistigiyla servis hazir.
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