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SIKMA KEK

2 adet yumurta

1 cay bardai seker

1 cay kasigi karbonat
3 corba kasiJi siviyag
1 corba kasigi yodurt
1 su bardagi un

Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Yogurt, siviyag eklenir, sdyle bir karigtirilir. Un ve karbonat
eklenir, fazla karigtinimaz. Krema torbasina doldurulur. Yagdh kagit serilmis tepsiye yumurta blyUkliginde ve
yuvarlak sekilde sikarak birakilir. 170 derece firinda agik pembe kizarana kadar pisirilir. (20 dakika) Kagittan

siyirarak alinir.
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