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SIGARA BOREGI

4 adet yufka

500 gr yagsiz beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

1 adet yumurta beyazi

1 tath kasidi pul biber

Bir miktar siviyag

1 tane yufkayi tezgaha acip 6nce 4 pargaya, sonra her bir parcayi 3'e kesin. Bu iglemi bitiin yufkalara yapin.
Beyaz peyniri rendeleyip i¢ine ince kiyilmig maydanozu katin. Daha sonra 1 yumurta beyazi katip peyniri iyice
karistirin istege bagh pul biberde katip yufkalarin genis kismina 1'er tath kasigi koyun ve énce yan kisimlari ice
katlayin daha sonra da asagiya kadar sikica rulo yapip sarin. En son ucunu suya batirip yufkanin yapismasini
saglayin. Bu islemi yuftkaniz bitene kadar devam edin. Sardiginiz béreklerinizi bol sivi yagda bdrekler
pembelesene kadar kizartip kagit havlunun tzerine ¢ikartin.
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