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SIFALI PORTAKAL SERBETI

3 adet portakal

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber

1 corba kasigi taze ¢ekilmis karabiber
2 limon suyu

1 ¢orba kasigi toz zencefil

3 corba kasigi bal

1 tutam targin

2 karanfil

Portakalin suyunu sikin bir kavanozun igine dékiin. Uzerine limon suyunu, kirmizi pul biberi, karabiberi, zencefili,
karanfil tuzunu ve tarcini da ekleyip kavanozun kapagini kapatip iyice ¢alkalayin. Servis yapmadan 6nce igine
bali da ekleyip karigimi tatlandirip balin sifasini da igine ekledikten sonra artik bardaklara bogaltabilirsiniz.
Hemen igmeniz gerekiyor.
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