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SICAK SEFTALI TATLISI

500 gr olgun seftali

75 gr seker

100 gr pudra sekeri

100 gr tereya@i ya da margarin
2 yumurta, ¢irpilmig

100 gr. un

Ustline serpistirmek igin:

seker

kaymak

Seftalileri iyice yikadiktan sonra kabuklarini soyun, yarip ¢ekirdeklerini gikartin ve dilimleyin, yaglanmig bir kaba
seftali dilimlerini siki siki dizin. Her seftali katinin Gzerine seker serpigtirin. Sekerli tereyagini hafif bir krem haline
getirin. Yumurtalar ¢irparak azar azar yag - seker karisimina ekleyin. Sonra da, unu karistirip seftalilerin tGzerine
dlzgun bir bicimde yayin. Orta 1sidaki firinda pisirin. Ciktiktan sonra, Ustline pudra sekeri serpistirip, kaymak ile
sicak servis yapin.
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