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SICAK KESTANE KEKI

2 ¢orba kagsig margarin

10 adet plre haline getirilmis kestane sekerlemesi
100 gram bitter gikolata

2 adet yumurta

1 kahve fincani tozseker

1 kahve fincani un

1 paket Hazir karamel sos ve dondurma

Margarini eritin. Gikolatayr benmari usulii eritip margarine ilave edin. lyice girparak sira ile yumurta, tozseker, un
ve kestane puresini ekleyip karigtirin. Yaglanmis firin kaplarina pay edip, 6nceden isitilmig 200 derece firinda 8
dakika pisirin. Uzerine karamel sos gezdirip, dondurma ile sicak olarak servis yapin.
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