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SEYTAN SOSLU DIL (ISPANYA)

MALZEMELER

1/2 Sigir Dili (3 saat islatilip suyu sGzildikten sonra haglanmig ve derisi
temizlenmis)

1 Corba Kasig Hardal

1 Cay Kasigi Karabiber

60 gr Tereyadi (4 corba kagidi) (eritilmis)

2 Su Bardagi Galeta Unu

2 Su Bardagi Sicak Seytan Sosu

2 Tath Kasigi Maydanoz (ince kiyilmig)

YAPILIS TARIFI

Kolay ve ¢cabuk hazirlanan seytan soslu dil, yesil salata ile servis edilebilir.
Dili bir tahtanin Ustline koyarak, keskin bir bigakla 1/2-1 cm' lik dilimler
halinde kesiniz. Dilimlerin Ustlerine hardal sirlp, karabiber ekiniz.
Izgaranizi orta sicakliga getirip 1sitiniz. Dil dilimlerini dnce eritilmig
tereyagl, sonra galeta ununa batirip silkeleyerek fazla galetasini dékintz.
Dil dilimlerini 1zgaraya dizerek her iki taraflarini 2'ser dakika, hafif
kahverengilesene kadar pisiriniz.

Dil dilimlerini 1zgaradan aliniz. Kenarlar hafifge Gst Uste gelecek bigimde,
isitilmig bir servis tabadina diziniz. Ustlerine biraz seytan sosu gezdiriniz.
Artan sosu i1sitilmig bir sos kasesine koyunuz. Dilimlerin Ustline maydanoz
serpip yaninda sosuyla servis ediniz.
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