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SERBETLI INCIR TATLISI

10 adet incir

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
1 Cay bardagdi siviyag
SOSU:

1 kg sit

4 yemek kasigi un

2 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi margarin

1 komposto kasesi krem santi
1 yumurta sarisi

Yarim ¢ay kasigi vanilya

Inciri kiip kiip dograyin. Sicak suda bir saat bekletin. Yumurta ve sekerle ayran kivamina gelene kadar girpin.
Siviyag, un, kabartma tozu, stizlilmis incirler ceviz koyup karistirin. Yaglanmis bor cama ddkiin. Onceden
isitilmig firinda pisirin. Firndan ¢ikinca Gzerine bir su bardagdi soguk sade gazozu dokun. llininca siit, seker,
yumurta sarisi, un vanilya, margarini ateste koyulagincaya kadar pisirip sogutun. Krem santi koyun. Mikserle 10
dakika ¢irpin. Kekin tizerine dékin. Dolapta birka¢ saat bekletilip servis yapin.
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