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SEPETTE BEZELYE

Yarim kg patates

250 gr koftelik kiyma

1 Su bardag i¢ bezelye
1 Adet sogan

4 Corba kasigi siviyag
2 Dis sarimsak

1 Adet yumurta

Tuz, karabiber, kimyon

Kiymaya rendelenmis sogdan, ezilmis sarimsak, yumurta, tuz, karabiber ve kimyon ilave edip yodurun.
Hazirladiginiz hargtan minik kofteler yuvarlayin.

Bol yagda kizartip bir tabagda alin.

Bezelyeleri tuzlu suda haslayip 1 ¢corba kasigi siviyagda soteleyin.

Patateslerin kabuklarini soyup su dolu bir kapta birka¢ dakika bekletip stiziinve rendeleyin.

Kagit havlu tzerine alip kuruladiktan sonra kizdiriimig siviyagda patatesler kitirlagincaya kadar kizartin.
Kizarmig patatesleri servis tabagina alin.

Ortasina kofteleri, cevresine bezelyeleri yerlegtirin.

Domates ve maydanoz ile sUsleyerek servis yapin.
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