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SEPET HURMASI (EDIRNE)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

1 yemek kasigdi tereyad
2 su bardagi su

2 su bardagi un

1 fiske tuz

1 -2 yumurta

Serbet Igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Su icine yag konup kaynamaya baglayinca un ve tuz ilave edilip karistirilarak pisirilir. Tencereye alti
yapismayacak sekilde yumusak bir hamur elde edilince bir tepsiye ¢ikartilip sogumaya birakilip, ik bir halde
iken icine yumurta kirllip hamura yedirilir. Elde edilen hamur esit klicUk pargalara ayrilarak bir sepet kenarinda
sekil verilerek kizgin yagda pembelesinceye kadar kizartilip, tavadan ¢ikartildidi gibi soguk serbetin igine atilir.
En az Yarim saat kadar serbetin icinde kalmalidir. Servis yapilirken Gzerine kaymak veya badem ceviz ici ile
sUslenir.

Not: Bugday unu; su, yagd ve yumurta ile hamur yapilip, yagda kizartildiktan sonra sekerlendirilen tatlilardan
olup, giinim0z tulumba tatlisi olarak gelmistir.

© lezzetler.com tarif no:121204 « adi:Sepet Hurmasi (Edirne) « génderen:kenan koyli « indirme tarihi:19.09.2024 - 13:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sepet-hurmasi-edirne-vt88792
http://www.tcpdf.org

