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SEMIZOTU CORBASI

2 ¢orba kagsig margarin

1 adet sogan

2 bag semizotu

2 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢ay bardagi haglanmis dégme
5-6 bardak et suyu

1 limonun suyu

1 cay kasigi pulbiber

1 ¢corba kasigi sivi yag

Margarini eritin. Kiglk kiglk dogranmis sodani ilave ederek biraz kavurun. Ayiklanmis, yikanip, dogranmis
semizotunu tencereye alin. Birkag kez gevirin. Domates salgasini ve domates rendesini ekleyerek biraz pigirin.
Et suyunu ilave edilip, kaynayinca dégmeyi ekleyin. Sivi yagi tavada kizdirin. Igine pulbiber ilave edin. Pisen
¢orbanin Gzerine dokin. Limon suyu ilave ederek servis yapin.

ML® Firinda Peynirli Semizotu icin tiklayin
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