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SEMIZOTLU SOMON

4 parca somon fileto

1 su bardagi semizotu yapragi
yarim su bardag dereotu

yarim su bardagi dolmalik fistik

2 corba kagsidi limon kabugu rendesi
2 corba kasidi toz parmesan peyniri
2 dig sarimsak

2 corba kagsigi margarin

Tuz

Karabiber

Semizotu ayiklanip, robota konur. Uzerine dereotu, fistik, peynir, limon kabugu, sarimsak,eritilmis sana
margarin, tuz ve karabiber eklenerek iyice karigtirilir. Firin tepsisine Gizerini kapatacak kadar yagh kagit serilir.
Somonlar tepsiye yerlestirilir. Uzerine hazirlanan sos paylastirilir. Kagidin diga sarkan kisimlari tizerine

kapatilarak, katlanir. Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 20 dakika pisirilir. Kagidin Gst kismi agilarak tekrar
firna verilir. Bes dakika daha pisirildikten sonra servis yapillir.
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