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SELE ZEYTINI YAPIMI

Once bir kabin igine tahta bir yiikselti koyup cuvali tahtanin (izerine yerlestiriyoruz. Bundaki amag guvalin akan
zeytin suyundan uzaklastirimasi ve su ile temasin engellenmesi. Toplanan veya alinan zeytinleri guvala veya
seleye biraz zeytin biraz kaya tuzu olacak sekilde sirayla yerlestiriyoruz. 3-4 giin hi¢ dokunmadan bekliyoruz.
Akabinde her giin cuvali degistiriyoruz ki zeytinler iyice karissin. Kaptaki aci suyu da dékiyoruz. Aci suyu akip
tuzla pismesi tamamlaninca (yaklasik 15-20 guin surebilir) zeytinler blzlsur, tadina bakip kavanozlara
koyuyoruz. Salamura zeytin gibi uzun sire dayanmayacagini da unutmuyoruz.

ML® Sele Zeytini icin tiklayin
ML® Sele Zevtini (gorsel)
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