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SELANIK USULU PEYNIR TATLISI

Kullanilacak malzeme:
1/2 kilo beyaz peynir,
125 gram piring unu,

1 corba kasigi karbonat,
10 yumurta,

yeteri kadar zeytinyad,
2+1/2 litre su,

1 kilo seker,

1 limonun suyu.

Yapimi:

Beyaz peynir dilim dilim kesilir ve tuzunun ¢ikmasi igin iki saat kadar sicak suyun iginde birakilir. Bu strenin
sonunda sudan ¢ikarllir, ezilerek ince delikli tel stizgegten gegirilir ve blytkge bir porselen kaseye konur.
Ezilmis peynir tahta bir kasikla hafif hafif karistirilirken karbonatla karistiriimig olan pirin¢ unu bir elekten
elenerek azar azar katilir. Unla peynirin karigtirimasi sona erince buna teker teker kirilarak yedirilen yumurtalar
katilir.

Yumurtalarin tamami da katilip karistirildiktan sonra, zeytinyagina bulanmis iki el arasina alinan yumurta
iriligindeki hamur pargalar iki avug arasinda hafif¢e yuvarlanir ve iki avug arasinda bastirilarak yassilastirilir.
Yassilastirlan hamurlar zeytinyagina bulanmig bir tepsiye diizenli bir bigimde yerlegtirilir. Sonra tepsi orta 1sili bir
firna sdrdlir.

Tepsi firinda 40 - 50 dakika tutulduktan sonra hamur nar gibi kizarp pisince firndan ¢ikarilir.

Tepsi firndan ¢ikarilir ¢ikariimaz, hamurlarin Gstlne gezdirilerek 2 bardak kadar sicak su dokilir. Tepsi kuvvetli
bir atege oturtulur ve dnceden hazirlanmis serbeti de (serbeti g6yle hazirlamak gerekir: 2 1/2 litre suyla seker
kanstinilir Igine limon suyu katildiktan sonra kaynatilan surup koyu bir kivama gelinceye kadar ateste tutulur)
doékaldikten sonra kaynamaya birakilir. Tatllarin her bir yanlar beger dakika kaynatildiktan sonra tepsi atesten
indirilir ve sogumaya birakilir.

Tatl soguyunca tabaklara bogaltilir ve genellikle kaymakli olarak servis yapilir.

ML® Siitli Selanik Tathst icin tiklayin
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