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SEKLEN EKMEK

1 adet yas ekmek hamuru
3 corba kasi§i aycicek yag
1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Ekmek hamuruna aycicek yagi ve yumurta beyazi ilave edilir, yeniden yogrulur. 15 dakika dinlendirilir. Sonra
hamur 4 parcaya ayrilir. Her par¢ga merdaneyle yarim santim kaliniginda agilir. Bardak agziyla yuvarlak parcalar
kesilir. 4 adet yuvarlak hamur 1 santim arayla kaydirarak konur. Daha sonra siki olmayan bir rulo yapilir. Bigakla
ortadan kesilir. Diizelterek gul g6érinttsa verilir. Uzerlerine yumurta sarisi surdliir. 180 derece firinda altin rengi

pigirilir.
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