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SEKILLI KURABIYELER

1 su bardagi toz seker

1 adet rendelenmis limon kabugu
1 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta aki

4 su bardagi un

250 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 paket renkli seker hamurlari

Genis bir yogurma kabinin igine tereyagi ve sekeri ilave edip iyice karigtirin.

Ardindan limon kabugu, vanilya, yumurta aki ve yumurta sarisini ilave edip karigtirmaya devam edin.

Un ve kabartma tozunu karigtirin ve yogurma kabina ilave edip kulak memesi kivaminda hamur elde edene
kadar yogurun.

Hamurunuzun Gzerine nemli bir bez értlip 15- 20 dk dinlendirin.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartin ve elinizle bastirarak acin agtiginiz hamuru kaliplarla
kesin.

Yagl kagit serili firin tepsisine dizin kurabiyelerinizi.

180 derecede 20-25 dk pigirin, firndan ¢ikardiktan sonra iimaya birakin kurabiyelerinizi.

Renkli seker hamurlarini kurabiyelerinizin sekline gore dilediginiz sekli verip servis yapin.
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