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SEKERPARE (USKUP)

Kibra Kutal

Malzeme:

Y2 kilo yag

600 gr. Un

5 yumurta

250 gr. Ceviz

Surubu: 5 bardak toz seker

4 bardak su ve 1-2 damla limon suyu

Oda sicaklhiginda erimis margarin ile 4 yumurtanin sarisi ve 1 yumurta atilarak karistirilir. 600 gr. Unla yumusak
bir hamur halini alincaya kadar yogrulur. Hamurlar ceviz blyUkliginde kopartilip avug iginde agilarak igine ceviz
konur ve Uzeri bohca gibi kapatilir. Bu sekilde hazirlanan hamurlar yaglanmis tepsiye dizilir. 200 derece firnda
Uzeri pembelesinceye kadar pisirilir. Diger taraftan surup: 4 bardak su ve 5 bardak toz seker ile ateste kaynatilir.
Bu surup soguduktan sonra firindan ¢ikarilmis olan sekerparenin lizerine dékulir ve sogumasi beklenir.

ML® Sekerpare icin tiklayin
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