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SEKERPARE (SAM)

MALZEME:

Hamuru igin:

1 kg.un

150-200 gram pudra sekeri

100 gram irmik (irmik yerine ayni miktarda toz findik kullanilabilir)
1 paket kabartma tozu, veya karbonat

1 paket vanilya

4 adet yumurta

125 gram margarin

125 ml. siviyag (Yag orani biraz gogaltilabilir)
Ustlne koymak igin:

50 gram badem

Surubu igin:

1,5 kilo toz seker

1 litre su

1/4 adet limonun suyu

YAPILISI:

ilk olarak toz sekerle, suyu bir tencerede kaynatip, ¢eyrek limon suyunu ilave ettikten sonra, surubun birazcik
kivama gelmesini saglayalim. Surup kivama gelince ocaktan indirip sogutalim.

Hamur malzemesinin hepsini karistirip, iyice yoguralim. Uzerine nemli bez 6rtlp, 15 dakika dinlendirelim.
Ceviz blyukligunde pargalar kopartip, avucumuzun i¢inde iyice yuvarladiktan sonra, yuvarlak yassi sekiller
verip, yagladigimiz firin tepsisine aralikl olarak dizelim, (isteyenler yuvarlak yerine oval sekilde sekillendirip, bir
kasik siviyag ile cirpilmis yumurta sarisi siriip catal ile gizerek de degisik bir sekil elde edebilirler).

Yuvarlak gekerparelerin tam ortalarina birer adet badem batiralim.

Onceden 175 derecede i1sittigimiz firinda, pisene kadar bekletelim.

Sekerpareler firindan ¢ikar gikmaz, soguk surubu sekerparelerin Uzerine bir kepgeyle yavas yavas bosaltalim.
Sekerpareler surubu ¢ekip de soguyunca, servis yapalim.

Kaymak ya da hindistancevizi ile stsleyebiliriz.
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