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SEKERPARE

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

2 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
3 corba kagiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
15 adet badem
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Limon suyu

Hamur yogurmadan dnce serbetini yapip sogumaya birakin. Daha sonra da hamuru igin yumurta sarisi, limon
kabug@u rendesi, irmik, un, tereyagi, kabartma tozu ve vanilyayi bir kabin i¢cinde yogurup elinizle yuvarlak sekiller
verin. Firn kabina dizip ortalarina bademleri dizin. 180 derecedeki firinda 40 dakika kadar pismeye birakin.
Gikinca serbetini dékip sogutun ve ikram edin.
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