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SEKERPARE

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2007

250 g margarin veya tereyagi
125 g pudra sekeri

2 adet yumurta sarisi

500 gun

2 cay kasigi kabartma tozu
50 g badem veya findik ici

1 g tuz(yaklasik yanm cay kasig)
Surup lgin:

500 g toz seker

600 ml su

Ya limonun suyu

Toz seker ve su tencereye konur, orta ateste seker eriyinceye kadar karigtirilarak 8[?]10 dakika kaynatilir. Limon
suyu ilave edilerek 5 dakika daha kaynatilir. Kivami kontrol edilip sogutularak surup hazirlanir.

Yag, pudra sekeri, kabartma tozu ve tuz 5 dakika yogrulur. Yumurta sarilar ve un ilave edilerek yogurmaya
devam edilir. Hamur topak haline getirilip 15 dakika dinlendirilir.

Finnasitilir. Finn tepsisi yaglanir. Dinlenmis hamurdan ceviz biyUkliginde hamur alinarak iki avug arasinda
yuvarlanir, tepsiye dizilir. Hafifce zerine bastirarak ortasina findik veya badem igi yerlestirilir, orta isidaki firinda
Uzeri pembe renk alincaya kadar pisirilir.
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