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SEKERPARE

3 yumurta

3 corba kasigi tereyagi

1,5 cay bardag pudra sekeri
1,5 cay bardagi irmik

1 cay bardagi Hindistan cevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

2 su bardagi su ve toz seker

Karigtirma kabinin iginde yumurta, tereyagi ve sekeri elinizle iyice yogurun. Uzerine irmik, Hindistan cevizi,
kabartma tozu ve unu ekleyip hamuru ele yapismayacak kivama getirin. Igine kabartma tozu ve vanilyay ekleyip
elinizle yuvarlak sekiller verin. Tepsiye dizip ortalarina findik, badem veya fistik batirip sisleyin. Firnda 200
derecedeki firnda 25 dakika pigirin. Bu arada serbeti i¢in sekeri suyu 5 dakika kaynatip 1 tath kasigi limon suyu
ekleyip hazirlayip sogumaya birakin. Tath sicakken zerine soguk olarak serbeti dokin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 02.05.2015
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