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SEKERPARE

250 Gr Sana Hamurisi

3 Kahve Fincani pudra sekeri
2 Adet yumurta

100 gr findik

12 Kahve Fincani un

4 Su Bardag su (Serbeti)

4 Su Bardagi seker (Serbeti)
1 Cay Kasig karbonat

Serbeti: Seker ve suyu tencereye koy ve kaynat.3-4 dakika kaynasin.

Tatl hamurunun hazirlanigi: Yumurta,un, pudra sekeri,karbonat malzemelerini giizelce yogur. Hamurdan ceviz
blyUkluginde kopar, yuvarla, hafifge elinle bastir. Yaglanmis tepsiye diz. Hamurlarin tam ortasina findiklari
bastirarak yerlestir.Onceden 170C'ye i1sitilmis firnda pembelesinceye kadar pisir. Serbet parmak dayanacak
sicaklida gelince soguk hamur tatlisinin Gzerine dok.
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