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SEKERPARE

125 gram oda sicakliginda margarin
5 ¢orba kasi§i pudrasekeri

12 ¢orba kagigi un

1 paket kabartma tozu

1 yumurtanin sarisi

Findik, fistik veya ceviz

4 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limon

Un, pudragekeri, margarin ve kabartma tozu el ile yogrulur. Kulak memesi kivamina geldiginde hamurlar kigik
yuvarlaklar seklinde . sekillendirilir ve tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtlir ve her birinin Gzerine bitin
bir findik, fistik veya ceviz konulur. Daha sonra 170 derece sicaklikta 20-25 dakika kadar pisirilir. Ayri bir kapta
su, seker ve limon suyu kaynatilarak serbeti de hazirlanmis olur. Sekerpare hamurumuz pistikten sonra daha
sicakken, Ilk olan serbetimiz tzerine dokuldr. Bu igslem yapilirken, serbetin ilik, hamurumuzun da sicak olmasi
Onemlidir.

ML® Amasya Tatlisiicin tiklayin
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