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SEKERPARE

Umit Usta

Hamuru igin:

1/2 kg un

150 gr pudra sekeri

100 gr irmik (irmik yerine ayni miktarda toz findik kullanilabilir)
15 gr (1 paket) kabartma tozu
5 gr (1 paket) vanilya

2 adet yumurta

1/2 paket margarin

125 ml siviyag

50 gr badem

Surubu igin

1,5 kg tozseker

1 litre su

1/4 adet limon suyu

ilk is olarak tozsekerle, suyu bir tencerede kaynatip, ceyrek limon suyunu ilave ettikten sonra, surubun birazcik
kivama gelmesini saglayalim. Surup kivama gelince ocaktan indirip, sogutalim.

Hamur malzemesinin hepsini karistirip, iyice yoguralim. Uzerine nemli bir bez érttigimiz hamuru, 15 dakika
dinlendirelim.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar kopartip, avucumuzun i¢inde iyice yuvarladiktan sonra, yuvarlak yassi
sekiller verip, yagladigimiz firin tepsisine aralikii olarak dizelim (isteyenler, yuvarlak yerine oval sekilde
sekillendirip, bir kasik siviyag ile ¢irpilmis yumurta sarisi strtip, ¢atal ile gizerek de degisik bir sekil elde
edebilirler).

Yuvarlak gekerparelerin tam ortalarina birer adet badem batiralim.

Onceden 175 °C derecede isitigimiz firnda, pisene kadar bekletelim.

Sekerpareler firindan ¢ikar gikmaz, soguk surubu sekerparelerin Uzerine bir kepgeyle yavas yavas bosaltalim.
Sekerpareler surubu ¢ekip de soguyunca, kaymak ya da hindistancevizi ile sUsleyerek, servis yapalim.
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