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SEKERPARE

1 su bardagindan iki parmak az irmik
1 su bardag seker

1 adet yumurta

1 paket margarain

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

alabildigi kadar un

5 su bardadi seker (serbet igin)

5 su bardadi su (serbet igin)

1-2 damla limon

2 yumurta ve 1 su bardagi sekeri mikserle karigtiriyoruz. Daha sonra irmigi ilave edip karigtirmaya devam
ediyoruz. lyice karistikdan sonra oda sicakhigindaki margarini kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistiryoruz.
Karistiktan sonra unu da azar azar ekleyerek ele yapismayacak kivama gelene kadar yoguruyoruz. Daha sonra
yaglanmis tepsiye sekil verdigimiz hamurlari siralayip tzerlerine yumurta sarisi strerek 150-160 derecedeki
firna veriyoruz.

Serbeti icin 5 bardak seker ve 5 bardak su kullaniyoruz ve igine 1-2 damla limon ekliyoruz.

Not: Serbeti Ilik , hamur sicak olmali.
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