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SEKERPARE

600 gram tuzsuz tereyagdini avucunuz ile ova ova kdpUrtiniz. Bu ise yag beyazlasmcaya dek devam ediniz.
Yag beyazlasinca 1200 gram beyaz ve iyi unu azar azar bu yagin Ustiine eke eke yediriniz. Daha énce
hazirlamig ve durulmaya birakmig oldugunuz kulli suyu az miktarda tuz ile karigtirarak hamurun tsttine dokiinGz
ve yogurunuz. lyice yogurulan hamurdan kaz yumurtasina yakin pargalar koparip taze tereyagi ile yaglanmis
tepsinin Uzerine kurabiye seklinde siralayarak her bir kurabiyenin orta yerlerini gukurlastirin. Bunu tepsisi ile
bilikte firna sirin. Finnda kurabiyeler iyice kizardiktan sonra Ustiine daha evvel kestirilmis sekeri sicak sicak
haslayiniz. Sogudugu zaman bir tabaga diziniz. Artik sekerpareler yenecek duruma gelmistir.

Not: Sekerpareyi yaparken kullanilacak yadin taze olmasina dikkat ediniz. Yagd ne kadar taze olursa sekerpare o
kadar nefis, o kadar lezzetli olur.
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