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SEKERPARE

Malzeme:

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

250 gr Teremyag

2 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
150 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1/3 su bardagi irmik

1/2 adet limon

1 tath kagigi rendelenmig portakal kabugu
Uzeri icin :

1 adet yumurta

1 cay bardagi findik ici

Surubu igin :

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

ceyrek limon suyu

80 gr kuru meyve

Teremyagi oda sicakliinda yumusamaya birakin. Hamur i¢in unu tezgahin Gzerine aktarip ortasini havuz gibi
acin. Kalan malzemeyi ekleyip pturstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan yumurta
blydkligunde pargalar koparip oval sekli verin. Firin tepsisini firca yardimiyla Teremyag ile yaglayin. Sekerpare
hamurlarini firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta siriin, findiklari ortalarina hafifge
bastirarak yerlestirin. Onceden isitlmis 180 derece ayarli firinda altin sarisi rengini alana dek pisirin. Surubu igin
tim malzemeyi sos tenceresinde kaynatin. Firindan ¢ikardiginiz sicak sekerparelerin tGzerine sicak surubu
gezdirerek dokiin. Surup ¢cekene dek sogumaya birakin. Zar seklinde dogranmis kuru meyveler esliginde soguk
servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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