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Hamuru igin:

5 su bardagi un

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 tath kaligi kabartma tozu
2 adet yumurta

125 gram margarin

125 gram tereyagi

100 gram irmik

1/2 su bardagi antepfistigi
Surup igin:

5 su bardagi su

1 kg seker

1/4 limonun suyu

SEKERPARE

Un, kabartma tozu ve pudra gekerini birlikte eleyin.

Uzerine irmigi ekleyip karigtirin.

Unun ortasina bir havuz olusturup yumurtalari karigimin Gsttine kirin.

Oda sicakligindaki treyadi ve margarini elle yumusatip havuza ekleyin.

Bitin malzemeyi karistirarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.

Firin tepsisini hafifce yaglayip ceviz blyUkligtnde sekil verilen hamur parcalarini yerlestirin.

Hamurlarin ortalarina antepfistiklarini koyup énceden 160 dereceye isitilan firinda yaklasik 50 dakika pisirin.
Bu arada su, seker ve limon suyunu koyup, orta koyulukta bir kivam elde edene kadar kaynatin.

Sicak sekerparelerin tizerine sicak serbeti dokip sogumasini bekleyin.
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