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SEKERPARE

1 paket (250 gr) Bizim Yag
2 adet yumurta

2 yemek kasigi irmik

2 yemek kasigi toz seker
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

5-6 su bardagi un

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Findik

Serbeti igin:

5 su bardagi toz seker

6 su bardagi su

Yarim limon

Serbetimizi ocakta kaynatip sogumaya birakiyoruz. _

Oda sicakligindaki Bizim Yag Margarin[?limizi genis bir yogurma kabina aliyoruz. Igerisine yumurtalarimizi, toz
sekerimizi, kabartma tozu ve vanilyamizi ve irmigimizi koyup unu azar azar ekleyerek yogurmaya basliyoruz.
Elimize yapigsmayan yumusak bir hamur oldugunda, hamurumuzdan ceviz biyUkligtnde parcalar koparip,
yuvarlayarak tepsiye diziyoruz.

Uzerine yumurta sarisi strtp findiklarini koyuyoruz.

180 derece firinda Uzeri renk alana kadar pisiriyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz sekerparelerimizin Gzerine 1lik olan serbetimizi ddkip Gzerini bir tepsi yardimi ile hava
almayacak sekilde kapatiyoruz.

Not: Sekerparenizin firnda daha gok ¢atlamasini istiyorsaniz hamuruna yarim gay kasigi karbonat ekleyin.[?]
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