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SEKERPARE

https://multicooker.com

Bug@day unu 250 gr
Tereyagd 120 gr
Pudra sekeri 75 gr
Ceviz ici 60 gr
Yumurta 50 gr (1 adet)
Irmik 25 gr
Kabartma tozu 5 gr
Vanilya 3 gr

Surup:

Seker 200 gr
Limon 60 gr

Su 250 ml

Tereyagdini eritin. Limonu ikiye kesin. Unu ayri kaba koyun, icine yumurta kirin, pudra sekerini, eritiimis tereyagi,
irmigi, kabartma tozunu ve vanilini ekleyin. Un ile karistirin ve homojen hale getirin ve hamuru yodurun. Gok
fonksiyonlu pisiricinin icine su dokuin, seker (205 g) ekleyin ve karigtirin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma
modunu SUTLU TATLI/MAMA, pisirme siiresini 10 dakika olarak ayarlayin ve "Baglat" tusuna basin. Galisma
modu bitmeden geri sayim bagladiktan sonra hazneye limon ekleyin ve karistirin. Galisma modu bitene kadar
kapagi kapatmadan hafiften karistirarak pisirin. Sonra "Iptal/Isitma” tusuna basin. Hazir surubu ayri kaba dokin.
Hamurdan 6 cm&apos;lik blyukliginde toplarn yapin ve Gstini hafiften bastirin. Her topun Ustiine ceviz igini
koyun. Cok fonksiyonlu pisiricinin dibine mutfak kagidini koyun ve Ustline hamurdan toplari koyun. Gok
fonksiyonlu pisiricinin calisma modunu HAMUR ISI pisirme siiresini 1 saat 30 dakika olarak ayarlayin ve
"Baglat" tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin. Hazir sekerparelerin istiine surup dokiin ve 12 saat
bekletin.
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