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SEKERPARE

250 gr tereyagi

250 gr pudraseker

1 paket vanilya

1/2 kg un

4 yumurtanin sarisi

rendelenmig yarim limon kabugu
Surubu igin:

1 kg tozgeker

1 limonun suyu

Tereyagi porselen bir kaseye konur. Uzerine pudrageker katilir. Tahta kasikla déverek iyice agartilir. Elenmis un
azar azar dokulerek karigtirlmakta olan yagh sekere yedirilir. Dért yumurtanin sansi ve rendelenmis yarim limon
kabugu (limon kabuklan rendelenmeden 6nce i¢indeki beyaz yerler ¢ikarilir) katilarak hamur iyice yogundur.
Hamur kivamini bulunca bundan ceviz iriliginde pargalar alinir ve her biri avug iginde yuvarlanir, hafifce
bastinlarak yassilastirilir. Sonra énceden yaglanip una bulanmis firin tepsisine aralikli bir bigimde yerlestirilir. Her
yassl yuvarlagin ortasina kavrulmus bir i¢ findik veya badem konur. Tepsi kizgin firina konur ve orta i1sida
(180°C) yarim saat kadar pisirilen sekerpare hamuru pembelesin-ce finndan ¢ikarilir. Hamur piserken
tencereye tozseker ve Ustiind ortlp iki parmak asacak kadar su konur. Bir limonun suyu da eklenerek tencere
orta atese oturtulur. Seker karistirilip eritilir ve surup kivamina gelinceye kadar kaynatilir. Surup kivamini
bulunca atesten indirilip sogutulur. Sekerpare firindan gikarilir gikarilmaz tizerine sogutulmus surup dokulGr.
Tatli, surubunu iyice ¢ekip soguduktan sonra tabaklara konur ve bdylece servis yapilir.

ML® Benli Nursah icin tiklayin
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