B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE KAYISI TATLISI

4 Kisilik Gerekli malzeme:
1 kg olgun kayisi

1 su bardagi tozseker

10 yaprak jelatin

1 su bardagi su
Sislemek icin:

Taze nane yapragi

Jelatinleri soguk suda islatip yumusamaya birakin. Kayisilarin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Diizgin ve sert olan 8-10
kayisiyi ayirin, kalanlar blenderle ezerek pure haline getirin.

Bir tencerede tozseker ve suyu kaynatin. Ayirdiginiz kayisilari icine atip hafif yumusayincaya kadar 3-4 dakika
kaynatin. Kayisilari ¢ikarip kalan sicak serbete énce jelatinleri sonra kayisi puresini ekleyip iyice karistirin.
Islatilmig kaliba ddkip 3-4 saat buzdolabinda bekletin.

Kalibi buzdolabindan ¢ikarin, servis tabagina ters gevirerek tatliyi kaliptan ¢ikarin. Gevresine ayirdiginiz
kayisilari dizin. Nane yapraklari ile sUsleyip servis yapin.
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