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SEKERPARE (KARAMAN)

Karaman Il Kiltiir ve Turizm Madarltgi

MALZEMELER

Un 250 gr.

Margarin 125 gr.

Pudra sekeri 75 gr.
Yumurta sarisi 2 adet
Limon kabugu rendesi 1 adet
Vanilya yarim paket
Pudra sekeri 1 tath kasigi
kabartma tozu 1¢ay kasig
seker 300 gr.

Badem 15 adet

YAPILISI:

1) Porselen bir kase icerisinde margarin ve 75 gr. Pudra sekeri karigtirilarak beyazlatilir.

2) Karisima yumurta sarisi, vanilya, limon kabugu rendesi, elenmis un ve kabartma tozu ilave edilip yogdrulur.
3) Ceviz buyukliginde pargalara ayrilip, dizgUn toplar yapilir. Biraz yassilastirip, yaglanmis tepsiye aralikli
dizilir. Ortalarina kabuklari soyulmus yarim badem konup hafif bastirilir.

4) Orta hararetteki firnda pembe renkte pigirilir.

5) Firindan ¢ikarip sicak iken Gzerine yukarida hazirlanan surup ilik olarak dékulir. Ocak Uzerinde ve hafif
ateste surubu cektirilir.

ML® Findikli Sekerpare icin tiklayin
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