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SEKERLI AYVA DOLMASI

250 gr Kiyma

1/3 su bardag Pirin¢g

6 adet Ayva

3/4 su bardadi Seker

1/4 tath kasigi Targin

1/4 tath kasigi Yenibahar

1/2 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi Margarin

1+1/2 su bardagi - 300 gr Su (sicak)

Kiymayi bir tencerede, kisik ateste biraktigi suyu ¢cekinceye degin, yaklasik 15 dakika pisir. Pirinci yika, stz.
Ayvalari yika, i¢lerini oy ve kararmamalari i¢in limonlu suya at. Kiyma, piring, seker, tarcin, yenibahar, tuz ve
yagdi iyice karistir. Ayvalarin igini bu icle doldur ve yayvan bir tencereye yerlestir. Sicak suyu ekle, ayvalar
yumusayincaya degin, yaklasik 30 dakika pisir.
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