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SEKER PANCARLI VE ETLI KANEPE

200 gram seker pancari

100 gram margarin

12 ince dilim salam

100 gram rusya peyniri

6 dilim tost ekmegi (1 cm kalinliginda)
Tuz

Karabiber

Seker pancarini kiip kesip yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Eritilmis tereyagi gezdirip tuz ve karabiber serpin.
Rus peynirinden 1 cm kalinliginda 6 adet yuvarlak dilim kesin. Tost ekmegini yuvarlak rus (peynir dilimleri
Olcislinde) kesip seker pancariyla ayni kaba dizin. Sana yagi gezdirip isitiimis 170 derece firinda (seker pancari
icin 25 dakika, ekmek i¢in 10 dakika) pisirin.

Her bir rus peyniri dilimini 2 dilim salam ile sarin. Yapigmaz ytzeyli tavada her iki tarafini da 2 dakika pisirin.
Finnda kizarttiginiz yuvarlak tost ekmeginin tzerine yerlestirip kiip kesilmis seker pancariyla servis yapin.
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