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SEHRIYELI YOGURTLU PAZI CORBASI

5 su bardagi et suyu veya su
2 ¢corba kagsigi sehriye

1 su bardag yogdurt

Yarim gay bardagi un

1 adet yumurta

8-10 adet pazi yapragdi

1 ¢corba kasigi tereyag

1 tath kasidi toz kirmizibiber
3 dig sarimsak

Sehriyeli Yogurtlu Pazi Corbasi Yapiligi

On hazirlik olarak tencerede 2 su bardagi et suyu veya suyu kaynatip 2 ¢corba kasigi sehriyeyi
haglayin.Tencereyi ocaktan alip bekletin. Ayri bir kapta yarim gay bardag unu ve yumurtayi girpin. Karigima 1 su
bardagi yogurdu ilave edin. Karigtirin. Uzerine kalan 3 bardak et suyunu veya suyu ilave edip iyice karigtirin. Bu
karigsimi sehriyeli tencereye alin. Uzerine incecik dogranmig pazi yapraklarini ve dévilmUs sarmisaklari ilave
edip ocaga koyun. Sirekli karistirn lizeri g6z g6z olana dek agir ateste pisirin. Tuzunu atesten almadan 1 dk.
Once koyun. Atesten aldiktan sonra 1 ¢gorba kasidi tereyagini eritip toz biberi de ekleyin. Yagi sonra ¢orbanin
Uzerine gezdirin.
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