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SEHRIYELI TAVUK CORBASI

250 gram tavuk eti

3 ¢corba kasidi siviyag

6 su bardagi su

Yarim su bardagi arpa sehriye
4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Tavuk etini kiip dograyin. Siviyadi tencereye alip tizerine tavuk etini katin ve birka¢ dakika sote etin. Su, tuz ve
karabiber ekleyin. Kaynamaya baglayinca sehriyeyi katin. sehriye yumusayana dek pisirip ocaktan alin. Uzerine
kiylmig maydanoz ilave edip servis yapin.
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