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SEHRIYELI PIRING PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

4 su bardag! piring

1 avug sehriye

Yarim su bardagi yag
Tuz

Piring, bol tuzlu sicak suda iki saat kadar islanir.

Bir tavada 1 cay bardagi yag ile 1 avug sehriye kavrulur.

Bir tencereye pilavin suyu (varsa et suyu) konur. Tuz atilir. Kaynatilir. Kaynayinca tencereye, piringler yikanarak
atilir. Sonra kavrulmus sehriyeler konur. Hafif ateste pisirilir.

Ocaktan indirilen pilav yeterince dinlendirilir. Servis yapacak zaman, piring pilavi yagini tabana stizeceginden,
bir ahsap kasikla piringleri kirmamak icin 6zenle ve iyice karstinimahdir.
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